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)   ١(مختار عبده محمد الحكيمي .  د/إعداد 
الشرعبيجمال عبده أحمد . م

محمد أحمدا لسباعي.   أ

دراسة للمكونات الكيميائية والطبيعية لأنواع من الأعسال الصناعية 
 المستوردة ومقا رنتھا بمكونات العسل اليمني الطبيعي



@ß‡Ô¾a
ò Zizyphusيتمتع العسل اليمني وبالذات عسل السد ر     spina Christi     المنتج من

ع  وحضرموت بمكانة مرموقة وشھرة تجارية رفيعة حيث يعتبر من أغلى أنواشبوةمحافظتي 
.)١٩٩٥ Hansen،١٩٨٥للتنمية الزراعية .ع.  ،م١٩٨٥الراوي(العسل في العالم قاطبة 

م أن إجمالي عدد طوائف النحل في اليمن بلغت ٢٠٠٥ تشير بيانات كتاب الإحصاء الزراعي لعام 
 طن بقيمة إجمالية بلغت ٥٥٨٩.٦ طائفة، وإجمالي الإنتاج السنوي من العسل ١١٩٦٥٠٣

 طن بقيمة إجمالية بلغت ٤٢٦.٣ مليار ریال ، وبلغت كمية العسل اليمني المصدرة للخارج ١٢.٩١
  .  مليار ریال٢.٥٨

روضة منه في السوق    إن كميات العسل اليمني المصدرة للخارج أدت إلى قلة الكميات المع
التي أدت  إلى ارتفاع أسعاره بالإضافة  إلى الصفات الدوائية التي اشتھر بھا تعد من أھم الأسباب 

حث عن البدائل من العسل لدرجة تفوق القدرة الشرائية للمستھلك المحلي و الذي بدوره لجاء للب
. المستورد

م إن واردات الجمھورية اليمنية من ٢٠٠٤   أوضحت بيانات كتاب الإحصاء الزراعي  للعام 
وكمية العسل الصناعي المستورد لنفس العام بلغت .   طن٤٤٦العسل الطبيعي  المستورد بلغت 

.  طن٨٧٩١
لمعروضة في السوق    يتساءل الكثير من مستھلكي العسل المستورد عن أجود ھذه الأنواع ا
. كات تجارية مختلفةوأقربھا للعسل الطبيعي خصوصا إنھا مستوردة من جھات عديدة وتحمل مار

:وھذا البحث  يھدف إلى  
ارنتھا بمكونات العسل دراسة المكونات الطبيعية والكيميائية لأنواع من العسل المستورد ومق

                 .اليمني الطبيعي



:مواد وطرق البحث
:التحاليل الطبيعية والكيميائية:  أولا

على النحو المبين في الجدول ) محلي (تم شراء أنواع مختلفة من العسل الطبيعي : المرحلة الأولى
:التالي 

6000الحديدةAcacia  ehrenbergianaسلم4
4500تعزEuphorbiaقصاص3
3500إب*NDمراعي2
Zizyphusسدر1 spina Christi9000حضرموت
كجم/ ریال /السعرمنطقة الإنتاجالاسم العلمينوع العسلم

  *Not detected



ــ بكلية -أجريت التحاليل الكيميائية في مختبر قسم علوم وتكنولوجيا الأغذية        
وتم فحص )   مكررات لكل نوع ٣(   حيث أخذت عينات العسل  –الزراعة جامعة إب 

:بعض المكونات الطبيعية والكيميائية التالية 

.الرطوبة% 
. السكروز%  فركتوز+  جلوكوز ( السكريات المختزلة %

. للرماد%  
. للنتروجين%  

  . pHرقم إلـ 
.للمواد الصلبة الذائبة الكلية%  
  .الحموضة الكلية%

. اللزوجة 



:المرحلة الثانية
من الأعسال المستورد تم التركيز ) نوع ١٣( تم تنفيذ المرحلة الثانية من الدراسة بشراء     

 -١ وقد تم ترقيمھا من على الأنواع المعروفة والتي يقبل المستھلك على شرائھا بدرجة كبيرة،
:  وكانت على النحو التالي.  بدلا من الاسم التجاري تجنبا للدعاية لأي  منھا١٣

18/5/200517/5/200880100استراليا13

8/20048/2007454استراليا12

8/20058/2008460450إيران11
12/200512/20081500900استراليا10

     1000أمريكا9

20/12/200520/12/2008500الأرجنتين8

10/500510/20085001000ألمانيا7
1/20051/2008312400الھند6
1/6/20053/11/200910001500أمريكا5
7/20057/2007500900ألمانيا4

أمريكا3

10/200510/2008454700أمريكا2
500900غير محددا9/11/2005سويسرا1

ریال/السعر جم/ الوزنتاريخ الانتھاءتاريخ الإنتاجالبلد المنتجرقم العينة

9/20059/2008500950

5/20045/20071500

800

700



الصفات العضوية الحسية: ثانيا 

ع العسل أجريت اختبارات الصفات الحسية بواسطة عدد من المختصين في إنتاج وبي      
، وشملت ومستھلكين، إضافة إلى مختصين وطلاب في قسم علوم وتكنولوجيا الأغذية

.صفات اللون، الطعم، الرائحة، القوام والاستطعام
    

جامعة – مستطعما من طلاب وموظفي كلية الزراعة ٢٨    تم إجراء الاستطعام بمشاركة 
لاث الأولى للعينات إب ، حيث قاموا بتعبئة استمارات خاصة أعدت سلفا لتحديد المراتب الث
 للمراتب ١،٢،٣،٤المختلفة عن طريق وضع درجات تبدأ بخمس للمرتبة الأولى ثم 

.الأخرى 



النتائج والمناقشة   



: الصفات الحسية لأنواع العسل اليمني المختبرة

المختبرة) اليمني( الصفات الحسية لأنواع العسل

متجانسمتغيرةحمضيمسودسلم4

متجانسطبيعيبحرقةعندالبلعطبيعي عنبري فاتحقصاص3

متجانسطبيعيطبيعيعنبري فاتحمراعي2

متجانسطبيعيطبيعيعنبري فاتحسدر1

الطعماللوننوع العسل نوع العسل مم

الصفات المختبرة                                                                          

القوامالرائحة



 % للرطوبة    
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 % للجلوكوز والفركتوز  
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 % للرماد  
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 % للنتروجين  
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pH Value
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للحموضѧѧة%
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للمـواد الصـلبة الكليــة %
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اللزوجة
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 التوصيات  
 . نوعية الازھار الذى تغذى عليه النحل-١ 
 .على اللاصق) المدى(  كتابة درجة حرارة التخزين -٢
. عدم معاملة العسل على درجات حرارة مرتفعة-٣
. كتابة مكونات العسل على العبوة-٤
 العمل  على ايجاد مدى لمكونات العسل اليمنية ذات النوع -٥

 اليمنية مجتمعةالأعسال لكل الواحد وكذلك معرفة المدى
 على الجھات المستوردة الحصول على شھادة توضح فيھا -٦

.المكونات




